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WILLKOMMEN IN DER WEINSTUBE OECHSLE!

Wir freuen uns, Sie in unserer Weinstube in einem der altesten Gasthauser der Stadt verwohnen zu
durfen. In der ehemaligen Apfelweinwirtschaft genief3en Sie aromatische frankische Brotzeitspezia-
litaten. Natirlich sind wir auch bei diesen kulinarischen Leckereien den Slow Food-Prinzipien treu
- alle Lebensmittel beziehen wir ausschliefllich bei regionalen Erzeugern, das saisonale Angebot

zahlt. Wir reichen Ihnen dazu passend beste Weine.

Genief3en Sie die Warme unseres original Schweizer Stubenofens und lassen Sie sich verwohnen.

Guten Appetit!

Von diesen Produzenten beziehen wir unsere Lebensmittel:

Kase Fromagerie Geil3, Aschaffenburg
Hofladen Brunner Milch & Mehr, Aschaffenburg - Schweinheim

Fisch Forellenzucht Hoch-Spessart, Erlenfurt
Flussfischerei und Handel Dittmar, Schweinfurt
Karpfen, Deutsche See, Aischgrund

Wurst/Fleisch Metzgerei Hauser, Aschaffenburg (Spessart-Grinland-Rind)
Der Metzger Kunkel, Hosbach
Metzger André Trager, Haibach

Gemiise Gartnerei Ludwig, Waldaschaff
Fam. Marx Wochenmarkt Aschaffenburg
Bio-Spargelhof Kapraun, Grossostheim

Kartoffeln Buttners Kartoffeln aus Zeilitzheim, Steigerwald
Kartoffeln vom Markt

Eier Hofladen Brunner Milch & Mehr, Aschaffenburg - Schweinheim
Wild Familie Stenger, Stenger’s Wildkammer GroBwallstadt
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Brotzeitteller
Butter, Senf, Meerrettich, gepickelte rote Zwiebeln, 950 €
V4 Bund Radieschen, 1 Essiggurke, 3 Scheiben vom Frankenlaib
3 Scheiben vom Frankenlaib, Portion Butter 4,50 €
Wild & Rind
Wildschwein-Leberwurst 200gr. 950 €
Wild Pfefferbeisser 1 Paar 6,50€
Spessartbeisser aus 100% Rind 1 Paar 6,90 €
Hausmacherkost
Frankischer Schwartenmagen = Blutwurst 200g 9,50 €
Frankischer Presskopf = Wei3er Presssack 200g 9,50 €
Ganseleberwurst = Ganse Paté 1759 11,50 €
Fisch & Kase
Krem aus kalt & warm geraucherter Forelle auf Kartoffelbasis 900 €
2 Handkase mit gepickelten roten Zwiebeln 8,00 €
Vegan
Linsenpaté = Falsche Leberwurst vegan 11,00 €
Rote-Bete-Aufstrich mit Meerrettich & Walnissen 10,00 €
Kirbisaufstrich 10,00 €
Sonst was
1 Solei 1,20 €
1 dicke Brotzeit-Essiggurke 1,50 €
Schalchen Senf 1,20 €
1 Portion Butter 1,50 €
Stand: 1. Februar 2023 Seite 2von 2

Zum Goldenen Ochsen / KarlstraBe 16 /63739 Aschaffenburg / Tel. +(49) 6021. 23132/ infoldzumgoldenenochsen.de / www.zumgoldenenochsen.de



S _—

57
Brot Zeit 0echsle

Welcome to the WEINSTUBE OECHSLE!

We are happy to have you in our wine bar, in one of the oldest inns in the town. You can enjoy Franco-
nian specialities and cold cuts in the former Apfelweinwirtschaft* We follow the principles of Slow
Food with all our culinary delicacies, which we source exclusively and seasonally from regional

producers.We will serve you the matching wines with it.
Enjoy the cosy atmosphere by sitting next to our original Swiss stove and indulge in your meal.

Guten Appetit!

We source our food from these producers:

Cheese Fromagerie Geil3, Aschaffenburg
Hofladen Brunner Milch & Mehr, Aschaffenburg - Schweinheim

Fish Forellenzucht Hoch-Spessart, Erlenfurt
Flussfischerei und Handel Dittmar, Schweinfurt
Karpfen, Deutsche See, Aischgrund

Sausage/meat Metzgerei Hauser, Aschaffenburg (Spessart-Grinland-Rind)
Der Metzger Kunkel, Hosbach
Metzger André Trager, Haibach

Vegetables Gartnerei Ludwig, Waldaschaff
Fam. Marx Wochenmarkt Aschaffenburg
Bio-Spargelhof Kapraun, Grossostheim

Potatoes Buttners Kartoffeln aus Zeilitzheim, Steigerwald
Kartoffeln vom Markt

Eggs Hofladen Brunner Milch & Mehr, Aschaffenburg - Schweinheim

Venison Familie Stenger, Stenger’s Wildkammer GroBwallstadt

* Apfelweinwirtschaft: Pub or Inn where they drank applewine and had local snacks
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The B.-plate

butter, mustard, horseradish, pickled red onions
Vi bunch of radishes, 1 gherkin, 3 slices Franconian ryebread*

Wild boar & Beef

Wild boar Leberwurst* (liver pate)

200gr. 9,50 €
1 pair 6,50 €
1 pair 6,50 €

Homemade

Franconian Schwartenmagen* = Blutwurst (cold blood sausage)

200g 9,50 €

200g 9,50 €

175¢ 11,50 €

Warm and cold smoked trout spread with potatoe 9,00 €
Q.ﬁandkés* W|thp|ck[edredomon5 800@
[sour milk cheese speciality with marinated red onions) e
Vegan homemade
L.é‘hti[pate - fake“verpate ....................................................................................... 1100@
Bee o Spreadw,thhorseramsh&wamuts ............................................... 1000@
et e
e
o pick[e.a“e“ég]. ................................................................................................ 120€
1";](;k[ed Cucumber ............................................................................................................ 150@
1..|.:.).0rtion mustard ............................................................................................................... 120€
1"5”“0“ bUt.t.;.r. .................................................................................................................... 150€

*LOCAL SPECIALITES

Franconian ryebread, Wild boar Leberwurst, Wild boar Pfefferbeisser [dried salami stick made from wild boar),
Spessartbeisser (dried salami stick), Schwartenmagen Blutwurst blood sausage, Presskopf cold cut,

Handkdse sour milk cheese speciality, very strong smell
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